
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

AT  
Bar 

L’équipe du bar est ravie de vous accueillir                              

du lundi au vendredi de 12h à 22h,                                              

le samedi et dimanche de 12h à 22h30. 
En vous souhaitant un agréable moment face au lac, 

entre détente et dégustation de nos cocktails et 

produits... 

 
S I G N A T U R E S  D U  BA R M A N  18€ 

Le Duc de Savoie  
Mandarine Napoléon, Charteuse 
jaune, martini dry  

Le 1681 
Italicus Bergamotto, jus de 
pamplemousse, Tonic 

Le Prieuré 
Gin Bombay Sapphire, génépi, jus 
d’ananas, citron, grenadine  

La Reine Ermengarde 
Vodka Absolut, jus de fraise, 
basilic, sirop de fraise, poivre noir 

L’Héritage 
Tequila El Jimador, sirop de 
gingembre, jus de pamplemousse, 
citron vert, Ginger Beer  

Le Pélerin 
Rhum Bacardi, jus à la passion, jus 
d’ananas, concombre, menthe fraîche                                          
et crème de mûre  

 

SP R I T Z  D E  L ’AB B A Y E  1 6 €  

Le Classique 
Apérol, Royal Seyssel, orange,        
eau gazeuse 

La Pêche de Vigne 
Crème pêche de vigne, Royal 
Seyssel, pêche fraîche, romarin,          
eau gazeuse 

La Bergamotte 
Italicus Bergamotto, Royal 
Seyssel, citron vert, romarin, 
eau gazeuse 

Hugo Spritzer 
St-Germain, menthe fraîche, 
Royal Seyssel, citron vert,              
eau gazeuse 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

P L A NC H E  D U  TE R R O I R   27€ 

Tomme de Savoie, Abondance, Beaufort 

Charcuterie de la maison Baud 
Rosette, saucisson à la noisette, jambon du pays,                   
rillette de porc, magret de canard fumé, condiments 

P L A NC H E  D U  LA C   24€ 

Truite fumée maison, féra au vinaigre de Savoie,                  
oeuf de truite, faisselle à la ciboulette, blinis, pickles 

 

CO U P E  D E  G L A C E    

2 boules, parfum selon vos préférences 8€ 

3 boules, parfum selon vos préférences  10€ 
Servie avec Chantilly et un coulis au choix 
 

Parfum Glace : vanille, chocolat, menthe chocolatée, café,                     
caramel beurre salé, vanille Maadamia, yaourt, pistache 

Parfum Sorbet : fraise, mangue, passion, citron, pêche de vigne 
 

SU ND A Y S  D E  L ’AB B A Y E  10€ 

Fraise, Vanille ou Fraise/Vanille  
     Coulis : caramel, chocolat, fruits exotiques, fruits rouges 
                       Garniture : Oréo, Daim, Kit-Kat, Spéculoos 
  

CR Ê P E   

Sucre 6.5€ 

Confiture 7.5€ 

Nutella 7.5€ 

Supplément chantilly 1€ 

 
 

Le service des planches est disponible de 12 :00 à 20 :30 

Le service des glaces et des crêpes se fait de 12 :30 à 19 :30 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

B I È R E  D E  L ’AB B A Y E  p a r  BRASSERIE DU BAIGNEUR 

Pression Blonde à la Passion 
Pression Blanche fumée au bois de Hêtre  

Demi  25cl 6€ 

Sérieux   50cl 12€ 
 

Pression Blonde & Blanche par LES BRASSEURS SAVOYARDS  

Demi  25cl 5€ 

Sérieux  50cl 10€ 

Panaché  25cl 5€ 

Monaco  25cl 5€ 

Bouteille  33cl 7€ 

 Ambrée 7% 

 Nonne APA 6,3% 

 

AP É R I T I F   

Pastis d’Annecy St-Esprit 2cl 7,5€ 
Ricard, Pernod  2cl 5,5€ 

Suze, Campari, Aperol, Martini  6cl 8€ 

Kir vin blanc  12cl  7€  

Kir Royal  15cl 17€ 

(cassis, mûre, framboise, pêche) 

 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

Prix TTC - Toute taxes comprises 

PO R T O   

Ruby Niepoort’s 10cl 10€ 
Tawny 10 y.o, Quinta da Côrte 10cl 16€ 

Extra Dry, Quinta do Noval  10cl 15€ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CO C KT A I L  SA N S  AL C O O L  12€ 

Cézanne 
Jus d’abricot, jus d’ananas, purée de coco et citron vert  

Ice Tea Maison  
Thé infusé maison, citron jaune, sirop de violette, sirop de pêche, agrumes 

Zola 
Jus de pêche, menthe fraiche, jus d’ananas  

BO I S S O N  S A NS  AL C O O L  

Eaux Minérales 33cl 5€ 

           Evian, Perrier  

                Jus de Fruits 25cl 4€ 

Orange, ananas, pomme, abricot,                                                           
cranberry, tomate, pêche, pamplemousse, fraise   

                Soda 5€ 

                                  Coca-Cola, Coca-cola Zéro, limonade bio de Savoie,  
                Fuze Tea, Orangina, Sanbitter, Schweppes Tonic,                         
               Fever Tree ginger beer  

Jus de Fruits Pressés 10€ 

Orange 20cl, citron 10cl, pamplemousse 20cl 

 

BO I S S O N  CH AU D E   

Expresso 4€ 

Double expresso 6,5€ 

Café allongé 5€ 

Café au lait 6,5€ 

Cappuccino 6,5€ 

Chocolat chaud 7€ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

V I N  E T  CH A M P A G N E  

Blanc  12cl   Btl 

Vin de Savoie AOC Apremont, P. Betemps 8€ 35€ 

Allobrogie IGP, Les Vignes de Féchy 8€ 30€ 

 Les Alpilles IGP, Domaine de Lauzières 10€ 59€ 

Rouge 12cl   Btl  

Bordeaux AOC bio, Château Pierrail 8€ 35€ 
Vin de Savoie AOC Arbin, Domaine de l’Idylle 8€ 35€ 

 Les Baux de Provence AOC, Dom. de Lauzières 10€ 62€ 

Rosé 12cl   Btl  

Pays d’Oc, Moment de Plaisir 8€  
Côtes de Provence Peyrassol 10€  
Côtes de Provence Saint-Victoire  42€ 
Côtes de Provence Sainte-Marguerite  42€ 
Côtes de Provence Sainte-Marguerite Magnum  80€  
Côtes de Provence Mas Cadenet Magnum  80€ 

 

Champagne  12cl   Btl  

Champagne Brut (la coupe) 18€ 

Champagne Rosé (la coupe) 20€ 

Brun de Neuville  70€ 
Bollinger Cuvée Spéciale  99€ 
Jacquesson Cuvée 744                              119€ 
Billecart-Salmon Rosé                              110€ 

 

VO D K A   4cl 

Absolut (Suède) 12€ 
Grey Goose (France) 16€ 

T É Q U I L L A   4cl 

El Jimador Blanco 12€ 
El Jimador Reposado 14€ 
Clase Azul Reposado 36€ 
 

G I N   4cl 

Bombay Sapphire (Angleterre) 12€ 
G’Vine Floraison (France) 14€ 
Hendrick’s (Écosse) 14€ 
Mistral (France) 14€ 

 

SU P P L É M E N T  SO F T   3€ 

 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 
Prix TTC - Toute taxes comprises 



 

  

Ireland 

Bushmills 14€ 

U.S.A 
Jack Daniel’s 12€ 
Bulleit Bourbon 18€ 

Japon 
 Nikka From the Barrel 22€ 
 Yamazaki Distiller’s Reserve 28€ 
 Hibiki Japanese Harmony 35€ 

Allemagne (Single Malt) 
SLYRS fût de Sauternes 16€ 
SLYRS 12 ans 20€ 
SLYRS fût de Porto 16€ 

 

 

WH I S K Y   4cl 

Écosse (Blended)  

J&B 10€   
Johnnie Walker Red Label 12€  
Johnnie Walker Black Label 14€   

Écosse (Single Malt)   

Ardbeg 10 ans 15€ 
Glenmorangie 10 ans 16€  
Cardhu 12 ans 14€  
Glenkinchie 12 ans 16€  
Lagavulin 16 ans 18€  
Talisker « Port Ruighe » 18€ 

  

  

 

L I Q U E U R   4cl 

Amaretto, Baileys, Cointreau 10€ 
 Chartreuse jaune ou verte 12€ 

Chartreuse VEP jaune 16€ 
Chartreuse cuvée MOF 22€ 
Fernet Branca, Génépi 10€ 
Get 27 ou 31 10€ 
Grand-Marnier 10€ 
Limoncello di Capri 10€ 
Mandarine Napoléon 10€ 
 

BA S  AR M A G N A C   4cl 

Laberdolive 1993 16€ 
Laberdolive 1989 19€ 
Laberdolive 1984 25€ 
Laberdolive 1973 41€ 
 

E A U X  D E  V I E   4cl 

Framboise Morand 16€ 
Grappa Borgo Antica 10€ 
Kirsch de Zoug Wilhelm Tell 12€ 
Quetsch Kuttri 12€ 
Williamine Morand 16€ 

CA L V A D O S   4cl 

Réserve 10 ans, Lemorton 20€ 
Hors d’Âge 1996, Lemorton 25€ 
Morin Sélection 16€ 
Morin 10 ans 22€ 
Morin Napoléon 25 ans 38€ 

CO G N A C   4cl 

Hennessy XO 30€ 
Marancheville VSOP 16€ 
Marancheville 10 ans 24€ 
Marancheville XO 28€ 
Meukow XO 26€ 

 

RH U M  4cl 

 Appleton Signature 13€ 

 Centenario 25 ans 21€ 

 La Favorite «La Flibuste»  55€ 

 Plantation Original Dark 10€ 

 Santa Teresa 1786 15€ 
 


